ANTIPASTI
Appetizers B3 A& HKS

Caviale Iraniano Beluga con i suoi condimenti (50gr) 4,888
Iranian Beluga Caviar with blinis and condiments (50g)

Rl s - I NELE S Bk (50 70)

Carpaccio di scampi con sedano, bottarga, sorbetto alla mela verde e rafano 588
Scampi carpaccio with celery and bottarga served with green apples, horseradish sorbet

ANBRIBETER BEPFE i T R AR AR

Asparagi bianchi con prosciutto iberico Joselito 60 mesi gran reserva e salsa olandese 588
Poached white asparagus with 60 months Joselito gran reserva ham and Hollandaise sauce

KEHE B 60 {li 5 PUIL A BB 48 a2 K BE K BB

Insalata di mare con asparagi bianchi e caviale 788
Seafood salad with white asparagus and caviar

HI A e VIR T

Trippa di vitello alla parmigiana con ceci 328
Stewed veal tripe ‘Parmigiana style’ with chick peas

BEUEHrAticHE =

Prosciutto iberico Joselito gran reserva 60 mesi servito con melone 788

60 months Joselito gran reserva ham with fresh melon

60 & F EEZPE I BS54 K BRACE I

La mozzarella di bufala o la burrata pugliese con 358
insalatina di pomodorini, basilico e prosciutto di Parma
Buffalo mozzarella or burrata cheese with fresh tomatoes and Parma ham

IRAZ A BRATHIL S = RO i R R S KR

Insalata di polpo e capesanta con 368
patate servita nella buccia di limone amalfitano
Octopus and scallop salad with potatoes in Amalfi lemon skin

JUNE 5 T EBC B RS AR

Fritto misto all’Italiana 508
Deep-fried calamari, prawns, scallops and softshell crab in Italian style

EFUHERERL R ~ R ~ 1 Rl

All prices are subject to 10% service charge. DI_F{8 H S hin—iR#%%E -
If you have any food allergies, please inform our staff. Z[1FE N EHMTAA GWE A SR - 55 B LA B BERE B lkeg -



ZUPPE
Soups /%

Il minestrone di verdure tradizionale

Traditional Italian vegetables soup
B ERHEES

Cappuccino ai funghi porcini con spuma al Parmigiano e biscotti
Porcini mushrooms ‘cappuccino’ with parmesan cheese foam and cookies

FHrERSIEEEEZ s

Stracciatella alla Romana
Beef and capon consommé with beaten egg and parmesan cheese

EAELTAREES

Bisque di astice con crema acida, scalogno ed erba cipollina
Lobster bisque
CELEN

Zuppa di asparagi bianchi con granchio e uova di granchio

White asparagus soup with crab meat and crab roe
H & E N5

All prices are subject to 10% service charge. PA_F{8 H S hn—iR#&#E -
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If you have any food allergies, please inform our staff. #IE N Ml EYIEEA R - 55 B RFBIAE BERE B Bis% -



PASTE E RISOTTI
Pastas and Risottos B XF¥ KR

Linguine ai gamberi rossi siciliani con pomodorini e basilico
Linguine with Sicilian red prawns, cherry tomatoes and fresh basil

B AL R BN ICE 5 L EE

Linguine alla Sabatini
Linguine with scampi, clams and mussels, a Sabatini original

AR AR RS EC e ~ 1IN~ B~ FhT T

Strozzapreti con cannolicchi, asparagi bianchi, pomodoro e bottarga
Strozzapreti with razor clams, white asparagus, tomatoes and bottarga

FUTHEMEICE T - HES - HmSET

Tagliolini all’astice leggermente piccanti con pomodorini

Homemade tagliolini with Boston lobster, chili and cherry tomato sauce
SP e Eovize T SYrEs S Siian

Spaghetti alle vongole veraci

Spaghetti with fresh clams, garlic and parsley
Fmrili AR A

Risotto agli asparagi bianchi
White asparagus risotto

HIE R BRI

Risotto alla Sabatini con code di scampi
Risotto with scampi “Sabatini’s recipe”

INBESER R R B

Ravioli ripieni di granchio con zucchine, pomodorini e basilico
Homemade ravioli stuffed with Alaskan king crab meat,
zucchini, cherry tomatoes and basil

HFREEAE BRI AR ZEARCEARE N « HEEE R

Lasagna alla Bolognese
The original oven-baked lasagna Bolognese style

EARNETEE

Tonnarelli paglia e fieno alla Romana

Homemade tonnarelli with morel mushrooms, green peas, and
Parma ham in light cream sauce

H X BB 5 2. IHE S KR SO SR T

All prices are subject to 10% service charge. DL_F{8 H 51— HE@’%%
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If you have any food allergies, please inform our staff. 21 N M A YIEE 4 BURL - 55 HRFHIAR BERE 2 4% -



SECONDI
Main Courses F g i HKS

Astice alla Sabatini 1,398
Oven-baked Boston lobster with risotto in “Sabatini style”
the original dish created by Francesco Sabatini

SELGiE S ISwNilEN

Filetti di sogliola con asparagi verdi, Datterini e salsa al pinot grigio 698
Fillet of Dover sole with green asparagus, cherry tomatoes and Pinot Grigio sauce

HERUEBBEMIFCEE S -« SR 2T

Filetto di branzino alla Sabatini con olive, patate e pomodorini freschi 518
Baked fillet of seabass ‘Sabatini style’ with potatoes, olives, and cherry tomatoes

HER BB AICEE - Bl R EE

Guancetta di manzo brasata al Barolo con polenta alla piastra 588
Slow-cooked Wagyu beef cheek with polenta and red wine sauce

P& ROR AR T AT G T oK 8F S &L

Ossobuco di vitello brasato al forno con risotto allo zafferano 538
Slow braised ossobuco with saffron risotto and gremolata

B RS F R LA EE AR

La classica costoletta alla milanese con insalatina di rucola e pomodorini al balsamico 528
Veal chop ‘Milanese style’ with rucola, cherry tomato salad and balsamic dressing

SRR EOK AT ~ BEEE DV BRI R

Rollatina di pollo ripiena di spugnole con salsa alla crema e asparagi fritto 788
Yellow chicken breast roulade filled with morel mushrooms served with deep-fried white
asparagus

MG TR A EFOER

Manzo Australiano Mayura M9 1,388

Australian Mayura beef M9 (280g)
BN MO FI7FPE %2 (280 7d)

Costolette d’agnello alla scottadito, timo, limone e millefoglie di patate 588
Charcoal grilled lamb chops with thyme, lemon and potato mille-feuille (270g)

BNEYECRE - EATEEE (270 %)

Controfiletto di manzo Wagyu Australiano M5 alla griglia con verdue di stagione 598

Grilled Australian Wagyu M5 sirloin with seasonal vegetables (280g)
FIETMN MS FIA-PE 4 FCHF < FE2 (280 5¢)

Bistecca alla Fiorentina di manzo Wagyu Australiano M5 con verdure di stagione (1kg) 1,998
Australian Wagyu M5 T-Bone steak with seasonal vegetables (1kg)

BN M R4 T8 BCHF S5 (1 T50)

All prices are subject to 10% service charge. LA_E{8 H S hn—R#%E -
If you have any food allergies, please inform our staff. Z1[% N EHTAI A YIRS 4 BURL - 55 HRFHIARR BERE 24k -



