
 

 

Vietnamese Trio Starter 

(Crab Meat & Pomelo Terrine, Avocado & Kurumas Prawns Roll,  

Seared Duck Foie Gras with Figs Chutney) 

越 式 三 重 奏 

(蟹 肉 柚 子 凍 批、牛 油 果 花 竹 蝦 卷、香 煎 鴨 肝 配 無 花 果 醬) 
♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥ 

Seared Hokkaido Scallop with Caviar 

牛 油 香 煎 北 海 道 帶 子 配 魚 子 醬 

♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥ 

Double-boiled Abalone Seafood Soup 

原 隻 鮑 魚 椰 香 海 鮮 燉 湯 

♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥ 

Stir-fried Boston Lobster with Sweet Basil & Lemongrass   

金 不 換 香 茅 炒 龍 蝦 球 

♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥ 

Stir-fried M 7 Wagyu Beef Cubes with Lily & Mandarin 

柑 桔 百 合 香 煎 和 牛 粒  

♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥ 

Fried Rice with Snow Crab Meat and Coconut 

松 葉 蟹 肉 椰 香 炒 飯 

♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥ 

Valentine's Dessert  

(Rose Lychee Glee, Mango Glutinous Rice, Pandan Roll with Coconut, Rose Macaroon) 

情 人 節 甜 品 併 盤 

(玫 瑰 荔 枝 啫 喱、芒 果 糯 米 飯、椰 絲 班 蘭 卷、玫 瑰 馬 卡 龍) 

Vietnamese Coffee or Lotus Tea 

越 南 滴 滴 咖 啡 或 荷 花 茶 

港幣兩位用 HK$1,628 per two person 

 

If you have any food allergies, please inform our staff. 

如閣下對任何食物產生敏感，請直接與本餐廳職員聯絡。 

All prices are subject to 10% service charge. 

另加一服務費。 


