
沙巴天尼式焗海鱸魚伴香薯、橄欖配車厘茄

香煎法國龍脷柳伴青蘆荀、車厘茄配白酒汁

意式海鮮窩配意大利幼麵(二至四人用)

香烤春雞伴意式香草蕃茄醬

慢煮和牛面頰肉伴玉米餅配紅酒汁

香煎西班牙豬扒伴牛肝菌配蜜糖芥末汁

米蘭式香炸牛仔扒伴火箭菜、車厘茄沙律配陳醋

傳統意式燴牛仔膝配紅花意大利飯

澳洲羊排伴時令雜菜配焗香薯

澳洲和牛柳伴鴨肝、雜莓醬配黑松露

澳洲M5級T骨牛扒配時令雜菜(1千克)

美國頂級肉眼扒

澳洲M9和牛西冷(280 克)

日本A4和牛(220 克)

香烤澳洲安格斯西冷扒配時令雜菜

檸檬欖油青蘆筍

香烤意大利雜菜

雜菜沙律配黑醋汁或檸檬欖油汁

意式火箭菜沙律伴車厘茄配巴馬臣芝士

香炒香蒜菠菜

香炒香蒜牛肝菌

Slow-Cooked Wagyu Beef Cheek with Polenta and 
Barolo Red Wine Sauce 

 People Sharing)

Mille-Feuille

T-Bone

Olive Oil



48個月風乾西班牙黑毛豬火腿配蜜瓜

八爪魚帶子薯仔沙律配意大利檸檬

意式生牛肉薄片伴青蘆筍配黑松露菌及巴馬臣芝士

意式燴牛仔肚伴雞豆

傳統意式雜菜湯

牛肝菌濃湯配巴馬臣芝士曲奇
意式龍蝦湯

意式蛋花牛肉清湯

自家製意大利雲吞釀和牛面頰肉伴南瓜、栗子配紅酒汁

意式鴨肉醬闊麵

意式牛肝菌意大利飯

意式肉醬千層麵

招牌意大利扁意粉伴小龍蝦、蜆肉、青口、蕃茄汁

自家製龍蝦全蛋麵配辣蕃茄汁

香蒜蜆肉意大利粉

意大利西西里紅蝦扁意粉配香草蕃茄

特級魚子醬配薄餅及配料(30克)

生淡水小龍蝦薄片伴西芹配青蘋果辣根雪葩

水牛芝士伴番茄沙律配帕爾馬火腿
Ham

鮑魚、青蘆筍沙律伴特級魚子醬配檸檬橄欖油汁
Oscietra

Served with Potato,

Foam and Cookies

 Veal Tripe “Parmigiana style” with Chick 

Served in

Homemade Ravioli stuffed with Wagyu Beef Cheek, 
Pumpkin, Chestnuts and Red Wine Reduction

Mushrooms


